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Draft Beer

Craft Beer Can

Non-Alcohol

BEER WHISKY
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SOUR&COCKTAIL
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 Glass &Bottle
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Standard

Premium

SANGRIA CRAFT GIN鳗鱅鳀鲯鳟鲻鳏�鲢鳢鲰鳂鳣鳤鲯鳌
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ࣗՈ੡鲰鳫鲰鳛鱅鲠鱅鳣 700-

800-鳕鱅鳣鲰鳥鱅鱳鱻鱮鱋鲰鳝鱅鲱

୸ࢎਫ 400-

400-ӊཾ஡

800-鳏鳤鳗鲚鳘鳀鳃鲻鲧鲞鲡鱅鲷鱅
鳍鲛鱅鳈鱅鲼鳢鱅

鲫鲣ɾ鲫鱅鳡�ළ 500-

鲰鳫鲰鳛鱅鲠鱅鳣ਏޱ�ළ 500-

鱏೑鱰߹鱋ɺژ౎鱉鲏൪஡ 800-

鳇鱅鳎鲾鲛鱅 	鳈鳃鳡鳣鲜鳔鲱 
 800-

550-鳓鲻鳀鲫鱅鳊鱅

Hot Tea &Coffee

POT

SOFT DRINK
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鱳ࣗવ೿鱳଄鲏ख鱑࣮ફ鱞鲐ߟ鱍ํ鱳جຊ鱭鱯鲏鲃鱞ɻ
છ鲄౉鲐鲍鱋鱯ඒຯ鱜鱚鱭鳍鳤鲻鲯鳝鱯ਸ਼ʑ鱜鱚鲗ྉཧ鱭
鱰鱏ָ鱜鲄鱔鱥鱚鱉ɻڙ

ʮࣗવ೿ʯ鱭鱴鱢鱳౔஍鱬ҭ鱩
鳎鳁鲞鱑鱢鱳౔஍鱳ੑݸ鲗׆鱐
鱜鱤鲃鲃鳧鲜鳫鱰鱯鲐աఔ鱬ਓ
鱳ؔ༩鲗鱬鱒鲐鱥鱖গ鱯鱔鱞鲐
鱘鱭鲗େ੾鱰鱞鲐鳧鲜鳫࡞鲏鱭ݴ

ワイン
って…？

自然派

のアプローチのアプローチ

ブドウ栽培

瓶詰め

収穫・選果

発酵・醸し
ブドウを酵母の働きでアルコールに
変える。ワインになる第1段階。

熟成
アルコール発酵終了後、ワインを樽
などに移して一定期間熟成させる。

澱引き
アルコール発酵終了後、ワインを樽
などに移して一定期間熟成させる。

清澄・ろ過
　不純物を取り除き、
濁ったワインを澄ませる。

安定収穫のために
肥料、農薬を使うこともある。

培養酵母を加えることが多く、
酸化防止剤を添加する。

熟成し容器の底に溜まった
澱（酵母の死骸）を取り除く。

品質安定のために、
酸化防止剤を使う。

クリーンな見た目のため、
清澄剤、ろ過剤を使う。

本来の生態系を壊さないように基本的
には無農薬や有機農法で育てる。

ワインの風味を生かす為、
天然酵母や野生酵母を使う。

あまり澱引きをしないことが多い。
ワインに負担をかけず、澱の

還元作用や清澄作用を利用する。

酸化防止剤を極力使わない。

ブドウが持つ成分を反映させる様、
清澄・ろ過をしないことが多い。

ワ
イ
ン
に
な
る
ま
で

（
赤
ワ
イ
ン
）

自然派 従来

自然派ワインのキーワード

ブドウの樹を
取り巻く環境を変えない

化学的な要素は
取り除き、ブドウが自然に
ワインに変わるのを見守る

栽培 醸造

POT


